
潮州市地方标准《潮州菜宴席菜单的编写》

（征求意见稿）编制说明

一、任务来源

根据《潮州市市场监督管理局关于批准下达[2024 年]第

[二]批潮州市地方标准制定计划项目的通知》（潮市监函

[2024][231]号）要求，确定潮州市人力资源和社会保障局提

出，潮州市烹调协会为主导起草单位，负责组织相关单位及

个人共同协助完成标准起草工作。

二、立项背景、目的和意义

潮州宴席在潮州菜文化中占据重要地位，是社交、庆祝

等活动的重要组成部分。

制定《潮州菜宴席菜单的编写》，旨在为潮州菜宴席菜

单的编写提供科学、统一的标准。通过明确菜单编写的原则、

内容、格式等，规范市场，提升潮州菜宴席的整体形象和品

质，促进潮州菜向规范化、产业化、品牌化方向发展，更好

地传承和弘扬潮州菜文化。

三、协作单位、分工

本标准由潮州市烹调协会为主导，其他相关单位及人员

参与起草。

各单位和人员依据自身专业优势分工协作，院校提供理

论支持，餐饮企业和检测中心提供实践经验与技术数据等，



共同推进标准起草工作。

四、主要工作过程

在潮州市市场监督管理局下达本标准制定任务后，主导

起草单位迅速组建标准起草小组，成员涵盖各相关领域专业

人员。起草小组技术人员通过多种渠道广泛搜集国内外有关

宴席菜单编写的资料，包括不同菜系的菜单规范、行业研究

报告等。同时，深入调研潮州本地众多餐饮企业的宴席菜单

现状，收集大量实际案例。

在此基础上，起草小组采取多次专题讨论的形式，针对

潮州菜宴席的特色、文化内涵以及菜单编写中存在的问题进

行深入分析，初步形成《潮州菜宴席菜单的编写》（草案）。

随后，起草单位邀请行业专家、标准化技术人员、资深厨师

以及消费者代表等，对《草案》进行全面、细致的验证。各

方从不同角度对草案提出意见和建议，起草小组根据这些反

馈对草案进行反复修改完善，最终形成《潮州菜宴席菜单的

编写》（征求意见稿）。

五、标准编制原则及主要内容说明

（一）标准编制原则

1. 依法依规原则：严格遵循国家及地方关于潮州市地方

标准的相关公告内容，确保标准符合法律法规要求。

2. 标准化原则：在格式上严格按照 GB/T 1.1 - 2020 中

相关标准的要求以及有关规定进行编写，保证标准的规范性

和统一性，便于与其他标准衔接和交流。



3. 科学实用原则：秉持“科学、适度、可行”的原则，

在标准制定过程中充分听取各方意见，兼顾政府监管需求、

行业实际操作以及消费者的认知习惯，确保本标准既能为政

府部门监督、指导潮州菜宴席菜单编写提供依据，又能切实

指导餐饮企业科学编写菜单。

（二）主要内容说明

1. 标准的适用范围：本标准规定了潮州菜宴席菜单编写

的术语和定义、编写原则、内容要求、格式规范、菜品编排

顺序等。适用于潮州菜各类宴席菜单的编写工艺规范，包括

但不限于婚宴、寿宴、商务宴等。

2. 标准的属性：本标准为推荐性标准，旨在引导潮州菜

餐饮行业规范宴席菜单编写，提升行业整体水平。

3. 有关条款的说明

指标项目设立：根据潮州市市场监督管理局《关于征

集[2024]第[一]批潮州市地方标准制修订计划项目的通知》

要求，并结合潮州菜宴席的传统特色、现代餐饮发展趋势以

及相关行业标准确定。

六、与现行法律法规、强制性标准等上位标准关系

本标准依据《中华人民共和国标准化法》《食品安全法》

及相关政策制订，与现行法律、法规和强制性标准不存在冲

突。同时，引用了以下标准：

GB 14934-2016 食品安全国家标准 消毒餐（饮）具

GB 31621 食品安全国家标准 食品经营过程卫生规范



GB 31654 食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范

GB/T 42966-2023 餐饮业反食品浪费管理通则

SB/T 11167-2022 餐饮点餐服务规范

T/CZSPTXH 061 潮州菜 宴席菜单的编写

这些引用标准主要用于规范菜品原料、加工过程、食品

接触材料以及卫生环境等方面，为本标准中宴席菜单涉及的

相关内容提供质量和安全保障依据。

七、重大分歧意见的处理经过和依据

本标准在研制过程中，未出现重大分歧意见。
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