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潮州市地方标准《凤凰单丛（枞）茶加工技术规程》

（征求意见稿）编制说明

一、任务来源

根据《潮州市市场监督管理局关于批准下达2024年第二批潮

州市地方标准制定计划项目的通知》（潮市监函[2024]231号），

本地方标准制定任务列入潮州市地方标准制定计划。本项任务由

潮州市市场监督管理局提出并归口，由潮州市食品检验检测中心

等单位共同组织标准起草工作，按计划应于2026年1月前完成。

二、标准编制目的和意义

2020年10月习近平总书记视察潮州时指出，以工夫茶等为代

表的潮州非物质文化遗产是中华文化的瑰宝。2023年在广州的中

法元首会晤，凤凰单丛茶亮相茶叙现场，见证了中法两国的友谊，

引起各方热议。

茶产业是潮州的特色产业，也是重要的农业经济支柱产业。

市政府要求要充分利用凤凰单丛茶的基础和优势，完善茶产业发

展规划，改变“小农经济”“小散经济”模式，明确实施路径，

实现“有数有税”，做好茶文化、茶产业、茶科技“三茶”融合

文章，真正把凤凰单丛茶产业做成现代产业。

单丛茶有初制茶（毛茶）和精制茶两类，作为食用农产品的

茶叶一般是初制茶，工业加工的成品茶一般是精制茶。但单丛茶

的初制茶与精制茶区别，目前没有明确的标准可以加以鉴定。这
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给生产销售、执法监管、检验检测都带来很大的困惑和障碍。急

需相应的标准进行市场规范。

通过《凤凰单丛（枞）茶加工技术规程》的制订发布，将为

凤凰单丛茶的生产加工提供较好的理论支撑和技术支持，为凤凰

单丛茶品质的提高保驾护航，同时也有助于进一步规范凤凰单丛

茶市场，推动茶企增效茶农增收和乡村振兴，既保障人民群众日

常消费安全，也有助实现“有数有税”，真正把凤凰单丛茶产业

做成现代产业。

三、编制过程

（一）成立起草组，研究并形成标准草案

2024年1月，成立起草组，确定主要负责人。查阅收集有关

资料、研究现有相关标准内容。如国家标准GB/T 30357.1—2013

《乌龙茶 第1部分：基本要求》、GB/T 30357.6—2017《乌龙茶

第6部分：单丛》、地方标准DB 4451/T 1—2021《地理标志产品

凤凰单丛（枞）茶》等，经与起草组成员研讨后，初步确定标准

框架及结构。随后编写形成标准草案，并于2024年1月向潮州市

市场监督管理局提出立项申请。

（二）形成标准征求意见稿

2024年6月立项文件下达后，为更好完成《凤凰单丛（枞）

茶加工技术规程》地方标准编制工作，提高标准的质量和可操作

性，工作组制订了标准编制计划工作方案（实施流程进度表），

明确目标要求、工作思路、人员分工和工作进度等。
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2024 年 7 月-8 月，起草组邀请行业内专家多次研讨，形成

标准初稿和编制说明草稿，同时邀请若干科研机构、协会、企业

共同参与研制，组建微信工作群交流。

2024 年 9 月 24 日，召开启动大会并对标准初稿开展现场讨

论交流，同时要求参编单位在 10 个工作日内认真研究并反馈意

见。

2024 年 9 月-2025 年 2 月，试验验证阶段：收集凤凰单丛茶

初制茶及精制茶茶样，共收到精制茶茶样 11 批次，毛茶 4 批次

（因为单丛茶多为春季采摘，过了采摘期毛茶少）。2025 年 2

月 18 日，在潮州市农业科学技术研究中心协助下，举办了凤凰

单丛茶初制茶及精制茶茶样现场感官评审验证会，特邀请了凤凰

单丛茶业界知名专家邱陶瑞、林伟周、陈勤、许少忠、许建文等

5 名高级评茶师组成审评专家组，开展感官评审。感官审定分 2

组样品，分别是精制茶（11 批）和初制茶（4 批，实为 2 批有效），

专家组严格按 GB/T 23776-2018 《茶叶感官审评方法》，分别

从外形、汤色、香气、滋味、叶底等方面给予综合评判，技术审

定结果（下表 1内容）作为此次文件征求意见稿中表 1 感官品质

区别中相应内容。

表 1 凤凰单丛茶的初制茶与精制茶感官品质区别描述技术审定表
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2025 年 2 月，对采集来样做水分和杂质 2 项的理化试验，

结果：1、水分：精制茶水分指标初定≤ 7.0g/100g，11 份精制

茶样品均符合初设指标值；初制茶水分指标初定＞ 7.0g/100g，

2 份初制茶样品中 1 批 4.97g/100g，1 批 5.85g/100g，2 份样品

均不符合初设指标值。2、杂质：精制茶杂质指标初定≤ 1.8%，

11 份精制茶样品不全符合初设指标；初制茶杂质指标初定≤

5.0%，2 份样品均不符合初设指标值。根据试验结果，难以从水

分上对精制茶和初制茶进行区分，故征求意见稿不设水分项目；

杂质项目虽偏离初设指标值，但对区分精制茶和初制茶还是有所

参考，故调整为初制茶茶枝、末、黄片一般>1.8 %，数据仅作为

参考。凤凰单丛茶样品检测结果详见下表 2。

表 1 凤凰单丛茶的初制茶与精制茶理化试验结果表
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2024 年 9 月-2025 年 3 月，起草组开展多次咨询、调研：起

草组深入基层加工企业、科研单位、行业协会等进行考察、调研；

初稿多次修改并形成征求意见稿。

四、编制原则

本标准主要依据如下原则进行编制:

（一）科学性原则

参照 GB/T 35863-2018 《乌龙茶加工技术规范》、GB/T

30357.1—2013《乌龙茶 第 1 部分：基本要求》、GB/T 30357.6

—2017《乌龙茶 第 6部分：单丛》、DB 4451/T 1—2021《地理

标志产品 凤凰单丛（枞）茶》等标准，研究制定该标准内容，

保证标准的科学性。

（二）实用性原则

标准起草过程中充分考虑到潮州市凤凰单丛茶的实际情况

及应用范围，从加工工艺要求、品质区别、检验方法、检验规则

和质量管理等方面进行研制，内容不单适用于原国家质量监督检

验检疫总局2010年第30号公告批准保护的地理标志产品凤凰单

丛（枞）茶中的初制茶与精制茶，其他单丛茶可参照执行，保证

标准的适用性和实用性。

（三）协调性原则

做为凤凰单丛（枞）茶加工技术规程标准，标准内容与 GB/T

35863-2018 《乌龙茶加工技术规范》、GB/T 30357.1—2013《乌

龙茶 第 1部分：基本要求》、GB/T 30357.6—2017《乌龙茶 第

6 部分：单丛》、DB 4451/T 1—2021《地理标志产品 凤凰单丛

（枞）茶》等相关标准内容协调一致。
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（四）规范性原则

严格按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第 1 部分：标

准的结构和起草规则》的要求和规定编写本标准的内容，确保标

准的编写质量。

五、标准的主要技术内容

（一）适用范围

标准规定了凤凰单丛（枞）茶的初制茶与精制茶的术语和定

义、加工工艺要求、品质区别、检验方法、检验规则和质量管理。

并明确标准适用于原国家质量监督检验检疫总局2010年第30号

公告批准保护的地理标志产品凤凰单丛（枞）茶中的初制茶与精

制茶的通用要求及判定。其他单丛茶可参照执行。

（二）引用标准

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定

GB/T 8302 茶取样

GB/T 8311 茶 粉末和碎茶含量测定

GB/T 14487 茶叶感官审评术语

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB/T 23776 茶叶感官审评方法

GB/T 32744 茶叶加工良好规范

GB/T 40633-2021 茶叶加工术语

DB 4451∕T 1—2021 地理标志产品 凤凰单丛（枞）茶

（三）术语和定义

1、对初制茶的定义，综合参考了 GH/T 1124-2016《茶叶加

工术语》、 GB/T 23776-2018 《茶叶感官审评方法》、GB/T

35863-2018 《乌龙茶加工技术规范》等标准中对“毛茶”的描
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述。

2、对精制茶的定义，综合参考了 GB/T 23776-2018 《茶叶

感官审评方法》等标准中对“精制茶”的描述。

（四）加工工艺要求

考虑到 DB 4451∕T 1—2021《地理标志产品 凤凰单丛（枞）

茶》中第 7 章对其有详细的规定，本标准直接引用它。

（五）初制茶与精制茶的区别

1、感官品质区别

从外形、内质（香气、滋味、汤色、叶底）等多方面分别对

初制茶和精制茶感官品质进行描述。主要参考 DB 4451∕T 1—

2021 《地理标志产品 凤凰单丛（枞）茶》中对茶叶感官要求及

通过邀请知名单丛茶感官评审员对实样进行综合评审而定。

（六）检验方法

1、感官品质按 GB/T 23776 的规定执行，对照本文件表 1 进

行审评。

2、茶枝、末、黄片总量参照 GB/T 8311-2013《茶 粉末和

碎茶含量测定》进行修改。

（七）检验规则

1、取样

按 GB/T 8302 规定执行。

2、判定规则

感官品质每个项目均符合本文件中初制茶要求，则综合判

定该批产品为初制茶。感官品质每个项目均符合本文件中精制

茶要求，则综合判定该批产品为精制茶。
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3、复检

对检验结果有争议时，应对留存样或在同批产品中重新按

GB/T 8302 规定加倍取样进行有争议项目的复检，以复检结果为

准。复检应通过三个或三个以上（评茶员）一起完成感官审评。

参加审评的人员组成一个审评小组，推荐其中一人为主评，审

评过程中由主评先给出评语，评语引自 GB/T 14487，其他人员

根据主评给出的评语进行修改与确认，对观点差异较大的茶进

行讨论，最后共同确定评语和结论。

复检内容描述参考 GB/T 23776-2018 《茶叶感官审评方法》

中品质评定的集体评分修改的。

（八）质量管理

1、加工过程的卫生管理、质量安全应符合 GB 14881 的规定。

2、建立原料采 购、加工、入库、出库的完整档案记录。

3、企业应对出厂的产品逐批进行检验，并做好留样，按有

关规定保存好相应记录。

六、与国内外同类标准技术内容的对比情况

本标准与相关国家标准、行业标准、地方标准相协调。

七、与有关法律、行政法规及相关标准的关系

本标准依据《中华人民共和国标准化法》《食品安全法》及

相关政策制订，与现行法律、法规和强制性标准没有冲突。

八、重大分歧意见的处理经过和依据

无。

九、实施标准的措施建议
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本标准发布实施后，主要有如下措施建议：

（一）标准发布后，建议监管部门及有关协会组织辖区内企

业对该标准进行系统的学习宣传，全面推动标准贯彻实施，有利

于潮州市茶产业的健康发展。

（二）宣贯方式：通过以下几种方式开展宣贯。①广泛开展

社会性宣传，通过单位官网、公众号等各类媒体进行宣传。②组

织集中学习，通过举办培训班、讲座、座谈会等形式，组织相关

人员学习标准，掌握标准。

（三）定期进行标准跟踪评价，了解标准执行情况，发现标

准中存在的问题，不断对标准进行完善。

十、其他应当说明的事项

无。

《凤凰单丛（枞）茶加工技术规程》标准起草组

2025 年 3 月 19 日


